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Viehscheidler

Unser Kiése zum Almabtrieb

Jedes Friihjahr werden die Rinder im Allgdu auf die saftig-griinen
Bergwiesen getrieben, wo sie den ganzen Sommer verbringen.
Im Herbst, wenn es auf den Weiden nicht mehr so viel Gras gibt
und sich in den Hochlagen die ersten Wintereinbriiche ankiindi-
gen, endet der Almsommer. Nun wird das Vieh - kunstvoll mit
Blumen und Béndern geschmiickt — von den Alpen wieder hin-
ab ins Tal getrieben. Bei dem anschlief3enden Viehscheid wird
die Riickkehr von Mensch und Tier gefeiert. Anldsslich dieser
schénen Tradition haben wir eine echte Spezialitat kreiert, den
Viehscheidler”.

Beste Heumilch g.t.S.

Die Kéasespezialitét ,Viehscheidler” entsteht
\aus der ersten Weidemilch im Friihjahr, wenn

" die Kiihe sich auf den Bergwiesen wieder von

Grésern und Krdutern erndhren. Diese Milch
ist von besonderer Qualitat, die man schmeckt!

Reifezeit

Uber den Sommer hinweg reift der Kise und entwickelt sein
mild-wiirziges Aroma. Nach 5 Monaten Reifezeit ist er ptinktlich
zum Viehscheid genussbereit.
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